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OVER CUISINE /
R0°%° MED ITERRANEE

Vorspeisen

Taubenbrust an Pfifferlingssalat mit getrtffeltem Schaum von der blauen Kartoffel und Blutwurst
oder

Kalbscarpaccio mit Caviar, Salat vom weiBen und grtinen Spargel an Oliven-Zitronenmarinade
oder

Terrine von der Ganseleber mit Honig-Orangencréme
Gelee von Sauternes an Walnussdressing, - Brioche

22,00 €
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Suppen

Wachtelessenz mit Triiffel + Spinat, - die Brust gebraten, - die Keule im Reisteigblatt auf lauwarmen Asiasalat
oder

Krebsschwanzsuppe mit Kerbel und Brunoise von Sellerie und jungem Lauch

18,00 €
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Zwischengerichte

Ganseleberschnitzel auf gebratenem Ofenschlupfer an Portweinjus mit Ganselebereis
oder
Sautierter Hummer auf Kalbskopfragout mit Balsamico-Apfelreduktion
oder

Doradenfilet auf Gemusecurry mit Shi-Take-Pilzen und Salzwassergarnelen

22,00 €
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Hauptgerichte

Steinbuttfilet auf Pulporagout mit Barlauchgnocchis und Tomaten-Olivensugo
oder
Pochiertes Kalbsfilet im Krdutermantel auf Leipziger Allerlei in HimbeeressigsoBe mit NuBkrokantchips
oder

Crepinettes vom Lamm auf Lasagne von Zucchini, Tomaten, Kartoffeln

34,00 €
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Dessert

Champagnerstippchen und Tonkabohneneis
oder
unsere Dessertsymphonie
oder

Soufflierter Schokokuchen mit Créme brdllée von weiBer Schokolade und Sabajone
14,00 €

Mentikomplettpreis 5-Gange 105,00 €



